Eiuaote otn 81a60n TOU TEAATN VA TOV EVNIUEPWOOULE YIa TA CUCTATIKA OTA MATA.
Mapakaleiote va evnuePWOEeTe T0 0epPITépo oag yia omoladrmote alepyia i e8Ik Slatpo@ikr amaitnon.
211G Tipéc ovumepiAauPBavetai: AnuoTikég popog kai OINA
*Ta kateuyuéva mpoidvta éxouv emAexOei yia va Siacpalioouvv tnv kaAitepn Suvarth moidtnTa.

2Ti¢ oaAdreg xpnoiuomoleitat ayvé mapBévo eAatéAado, ato Tnydvioua xpnoiuomnolsirai nhiéaio.

N'hésitez pas a nous poser de questions sur les ingrédients qui composent les mets.
Veuillez informer votre serveur, a la prise de commande, de toute allergie ou préférence alimentaire.
Taxe municipale et TVA sont comprises dans les prix.
* Des ingrédients congélés sont choisis afin de garantir la meilleure qualité possible.

L'huile d'olive extra vierge est utilisée pour les salades. L'huile de tournesol pour les fritures.

Mbl 8ce20a 8 pacnopsxeHuu 20cmeli OmHOCUMEIbHO 80NPOCOB U yMOYHeHUU UH2pedueHmo8 Hawux 6J1t00.
Moxanyticma, coobuwjume npuHUMarowemy 3akas nepcoHasy ob annepauu Ha NpodyKmMel (eciu Mmakosas umeemcs)
usu 1to6eix Opyaux duemuyecKux 3anpocax.

MyHuyunanerele Hanoau u HC 8kato4eHbl 8 cMOUMOCMb.

*3amopoxeHHble NpodyKmbl 6bIIU 8bIOPAHBI C 2apaHMuel CaMmo2o 8bICOKO20 Ka4ecmad.

Ornuekogoe mMacsio nepso2o omXxuma 3Kcmpa kJsiacca ucho’siesyemcs ong casiamos, ond XKApKu mMbl NOJ1b3yemcs NOOCOTHEYHbIM MAC/IOM.




OPEKTIKA

Kampéle: Topdta & potoapéa e ppéoko BactAikd & odAtoa mEoTo

Taptdp tévou pe afokdvto & eUANA pouoTapdag

Tp\oyia urmpouokétac: NMpooouto & potoapéra, Mehit{ava & mapuelava, Topdta & okopdo
Pafidit amd Aaupdki yeuloto pe yapida, Topdta & Buudpl, og Kpépa pehrtlavac

Kapmdtolo pooxapt pe poka, mapueldva 36 pnvwy wpipavong & gpéokia Kahokaipivr) Tpolea
Vitello Tonnato: KpUEC PETEC pooXaploU e GANToa TOVOoU & KATTAPN

ZANATEZX

Y0AATA HECKAQVY, PE UTTPECAOAD, VTIPECIVYK & Kovgpi poddakivo

Yaldta and pilec pe oélepl, omapdyyla, AVSeC mapapeldvac & kpéua BaciAikou
YaAATA PE APWUATIOUEVO PPEOCKO TOVO, E HOOXOAEPOVO & VIPEDIVYK £0TIEPISOEIS WV

JOYMNEX
Cacciucco alla Livornese: XoUma pe Oahaocoivd, memepovioivo & gpuyaviopévo okopdohwuo
MiveoTpdve: couma e Aaxavikd

ZYMAPIKA & PIZOTO

Pi{oTo kapafidag pe peAavi coummadc & apudatwuévn Topdta
Pi{6T0 pavitaplwv pe Tpouea & KapmaTolo pooxaplov

N1oKL Tatdtag e omavakl

Khaoikn kapumovdpa

Mamapdéleg pe aotakd & Topdta San Marzano (yia 2 dtopa)
Awykouivi al pesto pe podia

Piykatovi mezzi pe yapideg & Topativia o Kpéua Umpokolou
Tallatélec bolognese pe ahatiopévn pikoTa

KYPIQZX MIATA

DINéTO POPOU CWTE PIE PAKEG APWUATIOHEVEG UE plyavn, TTOUPE NAC & BIVEYKPET TOUATAG
®Néto Aavpdkt pe Kivoa, eUKia MpapBouoag & paylovéla axivou

Mooxapiolo @INETO pe TTAAAIWUEVO UTTAACAUIKO, HaviTapla TToPToivi & Tpio matdtag
TaAdta pooxaptol oepPiplopévn Ue Aaxavikd, poKa & CAATOA APWHATIKWY

KotoAéta alla Milanese, pe xelpomointeg country matdteg & mpdoivn caldta

PoA6 kotomoulou pe caldta tou Kaiocapa & pacoAdkia

PIZZA

Elounda: MotoapéAAa, TopaTivia, TOvo, p0dia, TmEPIEC & ENIEC
Mapyapita: MotoapéAha, Topativia, BactAikéd & piyavn

Parmese: Toudta, potoapéha, mpooouTto & mapuelava

Tartufata: ITaAiko KpepuwdeC TUpI, pavitdpla, poToapéAa & Aadi Tpovpac
Boscaiola: Mavitdpia, mmeptd, {aumév & UmouTi KATVIoTo

ENMIAOPNIA

Tiramisv pe Apap€to & maywTto eOTIPECO

Kapape wpévog avavdg pe map@é pé & kpépa Aepovoxoptou
Panna cotta cOKOAATA APWUATIOUEVN UE TOVYKQ, UE KOKKIVA GpoUTa
MotkiAia ITaAikwy TUpLWVY (Yia 2 dTopa)

MotkiAia ppoUTwV €MOXNG

EmAoyn and maywtd

STITIKA COPUTTE ATTO PPECKA PpoUTa
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15,00 €
22,00 €
12,00 €
23,00 €
26,00 €
23,00 €

17,00 €
15,00 €
20,00 €

18,00 €
12,00 €

32,00 €
28,00 €
18,00 €
20,00 €
90,00 €
19,00 €
26,00 €
20,00 €

35,00 €
32,00 €
40,00 €
33,00 €
25,00 €
23,00 €

21,00 €
13,00 €
18,00 €
19,00 €
16,00 €

12,00 €
13,00 €
14,00 €
30,00 €
12,00 €

8,00 €
11,00 €

VORSPEISEN

Caprese: Tomate & Mozzarella mit Basilikum & einer Pestsauce

Thunfisch Tartar mit Avocado und Senfblattern

Bruschetta-Trilogie: Parmaschinken & Mozzarella, Aubergine & Parmesan, Tomate & Knoblauch
Ravioli vom Wolfsbarsch gefiillt mit Garnelen und einer Tomaten-Thymian Auberginencreme
Carpaccio vom Rind mit Rucola, 36-Monate-gereifter Parmesan & frische Sommertriiffel
Vitello tonnato, diinn aufgeschnittenes Kalbsfleisch mit Thunfischsauce & Kapern

SALATE

Mesclun-Salat mit Bresaola, Sof3e und Pfirsich-Confit

Salat mit Wurzeln, Sellerie, Spargel, Parmesanflocken und Basilikumcreme
Salat mit aromatisiertem frischem Thunfisch, Zitronengras und Zitrus-Sof3e

SUPPEN
Cacciucco alla Livornese: Fisch- und Meeresfriichtesuppe mit Peperoncino & Knoblauchbrot
Minestrone mit einheimischen Gemiise

NUDELN & RISOTTO

Krebsrisotto mit Tintenfischtinte und sonnengetrockneter Tomate
Pilzrisotto mit Triffeln und Kalb Carpaccio

Kartoffel-Gnocchi mit Spinat

Spaghetti Carbonara

Papardelle mit Hummer & San Marzano Tomaten ( fiir 2 Personen)
Linguine al pesto mit Muscheln

Rigatoni mit Garnelen und Kirschtomaten auf Broccoli-Créme
Tagliatelle bolognese mit gesalzenem Ricottakdse

HAUPTGANGE

Kurzgebratener Zackenbarsch mit Linsensalad aromatisiert mit Oregano,
Olivenpuree und Tomatenvinaigrette

Wolfsbarsch mit Quinoa Gansefuss & Seegras Salat, dazu eine Seeigel - Majonnaise
Fillet vom Rindfleisch mit alten Balsamico Essig Sauce, Steinpilze & dreierlei Kartoffeln
Tagliata vom Rind serviert mit Gemise & einer Rauken- Krdautersauce

Cotoletta alla Milanese, mit handgemachte Landkartoffeln und griinem Salat
Hahnchenroulade mit Caesar Salat & griinen Bohnen

PIZZA

Elounda: Mozzarella, Kirschtomaten, Thunfisch, Muscheln, Paprikaschoten & Oliven
Pizza " Margherita ": Mozzarella, Kirschtomaten, Basilikum & Oregano

Pizza " Parma ", mit Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken & Parmesan

Pizza " Tartufata ", mit Italienischen weichkase, Pilze, Mozzarella & Triffelol

Pizza " Boscaiola " mit Pilze, Paprikaschoten, Schinken & Geraucherten Lendenstiick

NACHSPEISEN

Tiramisu mit Amaretto & Espresso-Eis

Karamellisierte Ananas mit Honigparfait & Zitronengrascreme

Panna Cotta Schokolade aromatisiert mit Tonga-Vanille, serviert mit roten Beeren
Variation von Italienischen Kasesorten ( flir 2 Personen)

Variation von Saisonalen Friichten

Auswahl an Eissorten

Hausgemachte Sorbets
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15,00 €
22,00 €
12,00 €
23,00 €
26,00 €
23,00 €

17,00 €
15,00 €
20,00 €

18,00 €
12,00 €

32,00 €
28,00 €
18,00 €
20,00 €
90,00 €
19,00 €
26,00 €
20,00 €

35,00 €

32,00 €
40,00 €
33,00 €
25,00 €
23,00 €

21,00 €
13,00 €
18,00 €
19,00 €
16,00 €

12,00 €
13,00 €
14,00 €
30,00 €
12,00 €

8,00 €
11,00 €



HORS D'OEUVRE

Caprese : Tomate, mozzarella, basilic & sauce pesto

Tartare de thon a I'avocat & aux feuilles de moutarde

Trilogie de bruschetta: Prosciutto & mozzarella, Aubergine & parmesan, Tomate & ail
Ravioli de loup de mer farci de crevettes, tomates & thym sur créme d'aubergine
Carpaccio de veau avec roquette, parmesan vieilli 36 mois & truffe d'été fraiche
Vitello tonnato: fines tranches de veau assaisonnées d'une sauce au thon & de capres

SALADES

Salade mesclun avec brésaola et confit de péche

Salade aux racines, céleri, asperges, flocons de parmesan & creme de basilic
Salade au thon aromatisé, citronelle & sauce aux agrumes

SOUPES
Cacciucco alla Livornese: Soupe de poisson avec peperoncino & pain a l'ail
Minestrone de [égumes

PASTA & RISOTTO

Risotto de langoustines a I'encre de seiche & tomate séchée

Risotto aux champignons, truffe & carpaccio de veau

Gnocchi de pomme de terre aux épinards

Carbonara "classique”

Papardelle a la langouste & tomate San Marzano (2 personnes)
Linguine al pesto & aux moules

Rigatonni mezzi aux crevettes & tomates cerises, sur creme de broccoli
Tagliatelle a la bolognese, au fromage ricotta salé

PLATS GARNIS

Mérou sauté avec salade de lentilles a I'origan, purée d'olives & vinaigrette a la tomate
Loup de mer avec quinoa, salade d'algues & mayonnaise aux ceufs d'oursin

Filet du boeuf au vinaigre balsamique vieilli, cépes & trio de pommes de terre

Tagliata de boeuf, légumes, roquette & sauce aux herbes

Cotoletta alla Milanese, avec pommes de terre "country" faits a la main & salade verte
Roulade de poulet avec salade César & haricots verts

PIZZA

Elounda: Mozzarella, tomates cerises, thon, moules, poivrons & olives
Margherita: Mozzarella, tomates cerises, basilic & origan

Parmese: Tomate, mozzarella, prosciutto & parmesan

Tartufata: Fromage crémeux italien, champignons, mozzarella & huile de trufffe
Boscaiola: Champignons, poivrons, jambon & filet fumé

DESSERTS

Tiramisu avec Amaretto & glace espresso

Ananas caramelisé avec parfait au miel & creme de citronelle

Panna cotta chocolat parfumée a la vanille tonga, avec fruits rouges
Assortiment de fromages italiens (2 personnes)

Assortiment de fruits de saison

Choix de glace

Choix de sorbets
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15,00 €
22,00 €
12,00 €
23,00 €
26,00 €
23,00 €

17,00 €
15,00 €
20,00 €

18,00 €
12,00 €

32,00 €
28,00 €
18,00 €
20,00 €
90,00 €
19,00 €
26,00 €
20,00 €

35,00 €
32,00 €
40,00 €
33,00 €
25,00 €
23,00 €

21,00 €
13,00 €
18,00 €
19,00 €
16,00 €

12,00 €
13,00 €
14,00 €
30,00 €
12,00 €

8,00 €
11,00 €

APPETIZERS

Caprese: Tomato with mozzarella, fresh basil & pesto sauce

Tuna tartare with avocado & mustard leaves

Bruschetta trilogy: Prosciutto & mozzarella, Aubergine & parmesan, Tomato & garlic
Sea bass ravioli stuffed with shrimps, tomato & thyme, served with aubergine cream
Beef carpaccio with rocket, 36-month aged parmesan cheese & fresh summer truffle
Vitello tonnato: thinly sliced veal dressed with tuna sauce & capers

SALADS

Mesclun salad, with bresaola, dressing & peach confit

Salad with roots, celery, asparagus, parmesan flakes & basil cream
Salad with aromatised fresh tuna, lemongrass & citrus dressing

SOUPS
Cacciucco alla Livornese: Fish & seafood soup with peperoncino & garlic bread
Minestrone soup with vegetables

PASTA & RISOTTO

Crayfish risotto with cuttlefish ink & sun-dried tomato

Mushroom risotto with truffles & veal carpaccio

Potato gnocchi with spinach

Classic carbonara

Papardelle with lobster & tomato San Marzano (2 persons)
Linguine al pesto with mussels

Rigatonni mezzi with shrimps & cherry tomatoes on broccoli cream
Tagliatelle bolognese with salted ricotta cheese

MAIN COURSES

Sautéed grouper with lentil salad flavored with oregano, olive purée & tomato vinaigrette

Sea bass with quinoa, seaweed salad & sea urchin mayonnaise

Beef fillet with aged balsamic sauce, porcini mushrooms & potato trio
Beef tagliata served with vegetables, rocket & herb sauce

Cotoletta alla Milanese, with handmade country potatoes & green salad
Chicken roulade with Caesar salad & green beans

PIZZA

Elounda: Mozzarella, cherry tomatoes, tuna, mussels, bell peppers & olives
Margherita: Mozzarella, cherry tomatoes, basil & oregano

Parmese: Tomato, mozzarella, prosciutto & parmesan

Tartufata: Italian cream cheese, mushrooms, mozzarella & truffle oil
Boscaiola: Mushrooms, bell peppers, ham & smoked loin

DESSERTS

Tiramisu with Amaretto & espresso ice cream

Caramelized pineapple with honey parfait, served with lemongrass cream
Chocolate panna cotta, tonga flavoured, served with red berries

Variety of Italian cheeses (2 persons)

Seasonal fruit variety

Selection of ice cream

Home-made sorbets
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12,00 €
23,00 €
26,00 €
23,00 €

17,00 €
15,00 €
20,00 €

18,00 €
12,00 €

32,00 €
28,00 €
18,00 €
20,00 €
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19,00 €
26,00 €
20,00 €

35,00 €
32,00 €
40,00 €
33,00 €
25,00 €
23,00 €

21,00 €
13,00 €
18,00 €
19,00 €
16,00 €

12,00 €
13,00 €
14,00 €
30,00 €
12,00 €

8,00 €
11,00 €



ANTIPASTI
Caprese: Pomodoro, mozzarella, basilico & salsa al pesto
Tartare di tonno fresco con avocado e insalatina

Bruschette: Prosciutto & mozzarella, Melanzane & parmigiano, Pomodoro & aglio
Involtino di branzino & gamberetti con pomodoro, timo e purea di melanzane

Carpaccio di vitello con rucola, parmigiano, olio & tartufo estivo
Vitello Tonnato speciale

INSALATE
Insalata mesclun, con bresaola, salsa e confit di pesche

Insalata con radici, sedano, asparagi, scaglie di parmigiano e crema di basilico

Insalata con tonno fresco aromatizzato, citronella e salsa agli agrumi

ZUPPE
Cacciucco alla Livornese: Zuppa di pesce aglio & peperoncino
Minestrone di verdure fresche

PASTE & RISOTTI

Risotto con scampi al nero di seppia & pomodoro essiccato

Risotto ai funghi & tartufo con carpaccio di vitello

Gnocchi di patate con spinaci

Spaghetti alla carbonara

Pappardelle all'aragosta con pomodori di San Marzano (2 persone)
Linguine al pesto & con cozze

Rigatoni ai gamberetti & pomodori ciliegini, su crema di broccoli
Tagliatelle bolognese con ricotta

CARNI & PESCE

Merluzzo arrosto con insalata di lenticchie, origano & purea d'olive
Branzino con quinoia, alghe & salsa d'uova di riccio di mare

Filetto di manzo al balsamico con porcini & patate

Tagliata di manzo con rucola, legumi & salsa alle erbe

Cotoletta Milanese con patate di campagna fatte a mano & Insalata
Involtino di pollo con insalata césar & fagiolini verdi

PIZZA

Elounda: Mozzarella, pomodoro, tonno, cozze, peperoni & olive
Margherita: Mozzarella, pomodoro, basilico & origano
Parmese: Mozzarella, pomodoro, prosciutto & parmigiano
Tartufata: Mozzarella, ricotta, funghi & olio di tartufo

Boscaiola: Funghi, pepe, prosciutto & filetto affumicato

DOLCI
Tiramisu con Amaretto e gelato espresso
Ananas caramellato con parfait al miele e crema alla citronella

Panna cotta al cioccolato, aromatizzata alla vaniglia tonga, con bacche rosse

Selezione di formaggi Italiani (2 persone)
Frutta fresca di stagione

Selezione di gelati

Selezione di sorbetti

AeO D 18.2.19

15,00 €
22,00 €
12,00 €
23,00 €
26,00 €
23,00 €

17,00 €
15,00 €
20,00 €

18,00 €
12,00 €

32,00 €
28,00 €
18,00 €
20,00 €
90,00 €
19,00 €
26,00 €
20,00 €
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32,00 €
40,00 €
33,00 €
25,00 €
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13,00 €
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12,00 €
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3AKYCKM

"Kanpe3se": noMngopbl ¢ MOLAPENON, CBEXMM 6a3nnnkom & coycom "necto”

TapTap 13 TyHLa C aBOKaZ0 1 INCTbAMY rOpYmLbl

Tpunorua 6pyckeTTbl: npolwyTTo & MoLapenna, 6aknaxaH & napmesaH, noMuaop & YeCHOK

PaBunonu 13 naBpaka(cmbaca), apLumpoBaHHble KPEBETKaMM C MOMUAOPOM U TUMbAHOM, U KPeM U3 6aKnaKaHoB
Kapnauuo 13 roeagunHbl ¢ pyKKONOWN, cblp "Mapme3an” 36-MeCcAYHON BbIgeP KK & CBEXIMI NeTHUIA Tprodenb

Butenno ToHHaTO (TEnATUHa nog COyCOM 13 TyHUa C KanepcaMM)

CANATbI

Canat MecknaH, c 6pecaosnoi, 3anpaBkon & nepcrkoBbIM KOHGU

Canat 13 KopeHbeB, cenbaepes, Crapxu, xonbes MNapmesaHa u Kpemom 13 6asnnrka
CanaT c apomaTn31POBaHHbIM CBEXUM TYHL,OM, IEMOHIPacCOM W LIUTPYCOBOW 3anpaBKo

Cynbl

Cacciucco alla Livornese (JluBopHuinckmnin Kauuykko): cyn n3 pbibbl 1 MOpenponyKToB
C nepuem pepperoncino & YeCHOYHbIM XnebLem

Cyn "MwuHecTpoHe" ¢ oBoLamMm

MAKAPOHHDbIE U3AENUA U PU3OTTO

P130TTO C naHrycTHamu n YepHuUnaMm KapakaTtuubl & BAfeHbIMM NOMMAOPaMU
Pu3otTo c rpnbamu 1 Tprodpenamm ¢ Kapnayyo 13 TeNATUHbI

KapTodenbHble HbOKKY C LIMUHATOM

Knaccnyeckan "Kap6oHapa"

Manapaenne c omapom & nommaopom San Marzano (Ha ABouXx)

JInHryrHe ¢ coycom "necto” n Muamamm

MacTa "rigatonni mezzi', c KpeBeTkaMm & MOMUZOPKN "deppn” C KPEMOM 13 OPOKKON
TanbaTenne "bonoHbese" ¢ ConeHbIM CbIpoM "pUKOTTa"

OCHOBHBbIE BJTIOAA

MaccepoBaHHbIN rpynep C canatom 13 YeyesuLibl, NPUNpPaBieHHbIM OPEraHo, Mope 13 ONNBOK

& npoBaHcKan 3anpaska C MOMUAOPOM

NaBpak (cubac) ¢ KnHOa, canaT U3 MOPCKMX BOJOpOC/ien & MaioHe3 13 MOPCKOTO exa

Dwune roBAgUHbLI € BblAepKaHHbIM 6anb3ammnyecknm coycom, 6enble rprnbdsl & kaptodenbHas Tpunorus
TanbsATa 13 roBAAVIHLI, CEPBUPYETCA C OBOLLAMM, PYKKOJION 11 COYCOM M3 apOMaTNYECKUX TPaB
Cotoletta alla Milanese (oT61BHan No-MuMaHCKK) C MONOABIM KapTodenem 1 3eN1eHbIM CanaTom
KypuHbi pynet ¢ canatom "Llesapb” & cTpyukoBas dacosnb

nnLUUA

AnyHpa: Mouapenna, NoMUAOPKM "deppu', TyHeL, Muamn, 6onrapckuin nepe & onvBKm
MaprapwTa: Mmouapenna, noMmaopkm "ueppn’, 6asnnmnk & operaHo

Mapme3e: noMmnaopbl, MoLapenna, BeTyrHa "npowyTTo" u cbip "napmesaH"

TapTydaTa: UTanbAHCKNI CbIPHbI KpeM, rpubsl, MoLapenna & TpodpenbHoe Macno
Bockarona: rpmbbl, 6onrapckuin nepew, BeTumHa & KonueHas Koperka

LECEPTbI

Tupamucy ¢ nukepom AmapeTTo & MOpPOXKeHOe CO BKYCOM 3Cnpecco

Kapamenun3oBaHHbI aHaHaC ¢ MefoBbIM Mapde, NofaeTcs C KPEMOM U3 IeMOHrpacca

LLlokonagHaa naHHa-KOTTa, apOMaTU3MPOBaHHAA BaHWUbIO TOHTa, CEPBUPYETCA C KPaCHbIMM AroAamm
ACCOPTUMEHT UTaNbAHCKUX CbIPOB (Ha ABOVIX)

Ce30HHble GpyKTbI

MopoxeHoe

JomaluHue copbetbl
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12,00 €
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23,00 €
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